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PETIT DEJEUNER CLASSIQUE 18.5€
PLANCHE FROMAGE (par pers) 12€
Pain 3 céréales, viennoiserie, fromage,

confiture, pate a tartiner au chocolat, yaourt, Assortiment de fromage & déguster.

granola, fruit frais, jus artisanal, beurre, lait.

PETIT DEJEUNER GOURMAND  24.5€ PLANCHE MIXTE (par pers) =

Baguette, viennoiserie, pain 3 céréales, Assortiment de fromage et de

fromage, jambon fumé fromage de chevre, charcuterie & déguster.
pdte a tartiner au chocolat, confiture, miel, euf
cru, yaourt, granola, fruit frais, jus artisanal,

PANIER APERO (pour 2pers) 28€

beurre, lait.

Grissini, tapenade, saucisson, dés de

PETIT DEJEUNER ENFANT 9.5€

fromage, chips, mix fruits secs salé.

Viennoiserie, pain 3 céréales, de la péte a
tartiner au chocolat, de la confiture, fruit
frais, jus artisanal.

PLATS TRAITEUR opys  DUEEEITPSUATIDIENALINER 15€
CLASSIQUE
Choix de plats frais du traiteur:
» Hachis Parmentier PLANCHE APERO 10.5€
e Lasagne
« Spaghetti+ bolognaise + fromage
» Boulette sauce tomate + tagliatelle REPAS TRAITEUR 20€

» Boulette sauce liégeoise +

tagliatelle PACK BARBECUE 28€

DINER LEGER 18€

0,5L de soupe de légumes du jour, 2 oeufs
& cuire & votre guise, 1/2 de baguette,

fromage, charcuterie, beurre.

PACK BARBECUE ELS

LIMONADE DE I’ ANNEXE (FLEUR DE SUREAU, GINGER BEER OU MYRTILLE)  4¢&
FRERIEIS R & VLS it e BRASSERIE DES BEAUX JOURS (33CL - BLONDE, FRUITEE, BASILIC OUN.A)  45€&
terre, accompagnement salades, !
assortiment de 3 sauces BRASSERIE DES BEAUX JOURS (44CL - NEIPA OU BIERE AU CIDRE) =

B lerelh ibl
S st et (o VIN BLANC SOLLARIS (BELGE - DOMAINE DU CHAPITRE) 19€

I'année depuis le Foyer. Réserve de bois

incluse dans le séjour. VIN ROUGE (FRANQAIS OU ITALIEN - BIO) 23€
Option végétarienne disponible ~
CREMANT DE WALLONIE (DOMAINE DU CHAPITRE) 29€




