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À L’APÉRO
Chips  2.00
Cacahuètes au wasabi   3.00
Olives 4.00
Apéro’cisson 6.50 
Grignote de Comté  6.50
Calamars frits, sauce tartare  8.00
Meli Melo de tomates cerises et mozzarella burrata  13.00 

PIZZAS
Version «Pinsa» : pizza à la texture plus légère, croustillante à l’extérieur 
et moelleuse à l’intérieur.
Traditionnelle (tomate, mozza, jambon)  13.50
Végétarienne (tomate, mozza, légumes et roquette) 14.50
Tomates cerises et Burrata fondante 15.50 

À GRILLER PAR VOS SOINS
Accompagné de rostis et salade mixte

Cheeseburger, sauce Oslo  16.00
Brochette d’halloumi et légumes 17.00
Brochette de poulet marinée au thym et citron, 
sauce béarnaise  19.00
Brochette de gambas persillées  21.00 

DESSERTS
Tartelette au chocolat 5.00
Tartelette tatin  5.00

Ô J’AI FAIM

Laissez-vous chérir.

Pour commander, envoyez-moi un message au 0475 94 00 61

Repas 
servis de

18h30 > 20h
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Ô BAR

SOFTS & BIÈRES

Eau plate / pétillante 2.00
Coke / Coke zéro 2.50
Tonic Fever Tree  3.00

Jupiler  3.00
Corona  4.00
  

ALCOOLS
 Soft au choix compris

Apérol Spritz  9.00
Gin Bulldog / Fever Tree  10.00
Rhum Havana Club Especial  8.00
Scotch Whisky The Famous Grouse 8.00
Vodka Absolut  8.00
  

DIGESTIFS

Amaretto Disaronno  5.50
Baileys  5.50

Laissez-vous chérir.

Pour commander, envoyez-moi un sms au 0475 94 00 61
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VINS

BLANC
Ceptembre   15.00 
Vin de France | 100% Sauvignon blanc | Bouche ample et fraîche

Clair de Lune 16.50 
Languedoc Roussillon | 100% Chardonnay | Frais et persistant

Pouilly Fumé  1/2 B 18.00 / 30.00 
Loire |  100% Sauvignon blanc | Bouche longue et tendue

ROUGE
Les Tacherons Pinot Noir 18.00 
Pays d’Oc | 100% Pinot Noir | Ample, long et fruité

Le Temps est Venu, Stéphane Ogier 23.00 
Vigneron en Côte-Rôtie | Côtes du Rhône |  
60% Grenache, 35% Syrah, 5% Mourvèdre | Equilibré et riche

Sancerre Millet  1/2 B 21.00 / 34.00 
Loire | 100% Pinot Noir | Juteux et souple et fruité

ROSÉ
Rosé Eole  17.00 
Provence | 60% Grenache, 30% Cinsault, 10% Syrah | Minéral et très rafraichissant

BULLES
Cava Nuviana  18.00 
Espagne | Macabeo, Xarel-lo | Bulles fines

Champagne Monial 56.00 
France, Chamagne | 100 % Pinot Noir | Bulles très fines/Grande élégance

Ô BAR

Laissez-vous chérir.

Pour commander, envoyez-moi un sms au 0475 94 00 61


